RATAFIA
CHAMPAGNE

RUBIS — 18% vol

Toute en richesse et en suavité, cette cuvée doit son caractére au subtil mariage
de motts de raisins et d’Eaux-de-vie de vin vieillies en barriques de chéne.

A la dégustation, le Ratafia de Champagne Rubis révéle des notes sucrées et
épicées. Il distille aussi de subtile touches mordorées de fruits confits et

de gelée de coings .

Idéal a I’apéritif, il accompagne a merveille les spécialités culinaires élaborées.
verrines délicates et colorées, onctueuse bouchées de foie gras. .. | | revele

et enchante les saveurs des mets les plus recherchés.

DEGUSTATION

Couleur : ambrée, brillante .
Nez : notes sucrées et épicées.
Bouche : nuances de fruits confits et de gelée de coing .

RATAFIA

<< LE RATAFIA DE CHAMPAGNE RUBIS S’APPRECIE EN APERITIF , PUR
OU EN COCKTAIL. LA RECETTE DU COCKTAIL <<ALLEGRATA >>

MIXEZ 5 CL DE RATAFIA RUBIS ET 3 CL DE JUS D’ORANGE , AJOUTEZ

| LEGER TRAIT DE CITRON VERT, C’EST PRET, DEGUSTEZ ! >>

! . . . y e e
' L’€écrivain frangais Alexandre Dumas appréciait beaucoup
. Le Ratafia, qu’il surnommait << élixir incomparable >>,

Depuis un siecle, Distillerie Jean Goyard
élabore et affine ses Eaux-de-vie et Ratafias
au coeur du vignoble de Champagne

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION



